Roll con ripiano intermedio

Roll container with middling shelf

Peso con 1 ripiano
60 kg

Peso con 2 ripiani
64 kg

Portata max

400 kg

Portata per ripiano
80 kg

@ ruota

125 mm

A 1032

Carrello per la lavorazione interna.

| ripiani si possono posizionare in base alle esigenze.

Weight with 1 shelf
(Wels';ht with 2 sheives
Max. capacity
éhél% ;:apacity
k;i;';v;el 0

mm




Roll a 5 cassetti

Roll container with 5 drawers
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Dimensione utile del piano

Useful plane dimension
605 x 670 x H320
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Carrelli studiati per seguire tutte le tappe della lavorazione
della carne, dalla macellazione fino ad arrivare al punto
vendita. La struttura del carrello in tubo e in filo metallico
permette una buona circolazione dell'aria e una buona
refrigerazione della carne. Particolarmente adatto per
pollame, salumi e altri tipi di carne gia confezionata.
| cassetti si possono manovrare separatamente per cui la

messa in vendita del prodotto é istantanea.

Tara
74 kg
Portata max
400 kg
@ ruota
125 mm

Tare

kg

S5

Max. capacity
400 kg

Wheel o
125 mm

Specially desighed trolleys for following all the steps of the
meat processing cycle, from slaughtering up to shops or
stores. The frame in metal tubing and wire allows good air
ventilation and good meat refrigeration. Particularly suitable
for poultry, dressed pork products and other types of meat,
already packed. Drawers can be used separately. thus
products are immediately put up for sale.




Roll 10 cassetti

Roll container with 10 drawers

Dimensione utile del piano

605 x 670 x H160

Tara

93 kg
Portata max
400 kg

o ruota

125 mm

Tare

93 kg
Wmnr : Max. capacity
By P 400 kg

T Wheel o

Carrelli studiati per seguire tutte le tappe della lavorazione
della carne, dalla macellazione fino ad arrivare al punto
vendita. La struttura del carrello in tubo e in filo metallico
permette una buona circolazione dell'aria e una buona \
refrigerazione della carne. Particolarmente adatto per for poultry. dres
pollame, salumi e altri tipi di carne gia confezionata. Hready packe Drawe
| cassetti si possono manovrare separatamente per cui la products are immediate
messa in vendita del prodotto €& istantanea.




Roll a 20 cassetti

Roll container with 20 drawers
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Tara :
130 kg
Portata max
400 kg
@ ruota
125 mm
Tare
130 kg
Max. capacity
400 kg
Wheel o
125 mm
Carrelli studiati per seguire tutte le tappe della lavorazione Specially desighed trolleys for following a > steps of the
della carne, dalla macellazione fino ad arrivare al punto meat processing cycle, from slaughtering up to shops or
vendita. La struttura del carrello in tubo e in filo metallico stores. The frame in metal tubing and wire allows good air
permette una buona circolazione dell'aria e una buona ventilation and good meat refrigeration. Particularly suitat
refrigerazione della carne. Particolarmente adatto per for poultry. dressed pork products and other types of meat,
pollame, salumi e altri tipi di carne gia confezionata. already packed. Drawers can be used separately, thus
| cassetti si possono manovrare separatamente per cui la products are immediately put up for sale

messa in vendita del prodotto & istantanea.




Roll 24 ganCi per il trasporto della carne agganciéta

24-hook roll containers for transporting hooked meat

Tara

62 kg
Portata
400 kg
@ ruote
125 mm

A 1021

Roll a 24 ganci (4 file da 6 ganci) con 2 ripiani d'appoggio.
Studiato per il trasporto in verticale delle mezze carcasse
tipo maiale, agnello, bue ecc... direttamente dal macello
punto vendita. Struttura in acciaio zincato. A richiesta protetti
con vernice trasparente.

Tare

62 kg
Capacity
400 k g
Wheel o

125 mm

24-hook rolls (4 rows with 6 hooks) with 2 supporting
shelves. Designed for the vertical transport of half-ca

of pork, lamb, etc. directly from the slaughter-hot
sales point. Frame of galvanised sheet iron. Upon demand,

transparent protection coating

> to the
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